Jorge Cardoso, 31 anos

“Em 2007 tinha 17 anos, vivia em Ovar e fre-
quentava o 11.° ano, quando o meu pai teve uma
proposta de emprego na Suica e decidimos emi-
grar. Deixamos tudo para tras e comecamos
uma nova vida. Estudar Artes Visuais - que era
a minha area em Portugal — num pais onde nem
sequer sabia falar a lingua seria complicado, e
acabei por seguir outro caminho. Os meus pais
deram-me a escolher entre ir trabalhar ou con-
tinuar a estudar e eu decidi-me pelos estudos.
O meu pai era cozinheiro em Portugal, a minha
mae era pasteleira, e escolhi a area da gastrono-
mia. Comecei por fazer algumas formacoes de
cozinha, mas ninguém me aceitava, porque
nio dominava a lingua francesa. Tive a opor-
tunidade de entrar para um hotel, onde o che-
fe de cozinha mostrou disponibilidade para
me ensinar. Fiz o curso de trés anos de Cozinha

e acabei com belissimas notas. Os meus pais fa-
zlam bolos em casa, para ganhar mais algum
dinheiro, e esse bichinho da pastelaria fez comml
que também quisesse fazer o curso de Pastela-
ria na EPAI, em Friburgo. Acabei o curso como 0
melhor aluno da area da pastelaria da escola €,
partir deste momento, o bichinho dos coneursos
comecou a ganhar espaco dentro de mim. Traba:
lhei com um chef de pastelaria que me inscré:
Véunum concursg de chocolate. Sempre gostel
de comer chocolate, mas nao sabia trabalhé'lo
nem tinha muity f& naquilo, mas as palavras
s e mascedus ua sahe S
.. xuando participas num concurso;
u‘nlco.objetivo € vencer, tens de ganhar”. E 2%
Sim foi. Nesse concursg recebi a minha primeiré
Eledalha, de Jovem Esperanca da Arte de Tré
alhar ¢ Chocolate, ¢ nunca mais parei. NO a2
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seguinte, venci as medalhas de Melhor Aluno do
Curso de Pastelaria da regiao de Friburgo, e de
Vice-campedo suico de Pastelaria, no SwissSkills
Bern.

A garra de querer cada vez mais tornou-se
um vicio. Em 2016 fui convidado para repre-
sentar a Suicana Coupe d’Europe de la Patisse-
rie, onde obtive 0 4.° lugar. Nao fiquei nada sa-
tisfeito e, no ano seguinte, consegui o 3.° lugar,
tornando-me no 1.° portugués a representar e
a levar a Suica ao podio, no maior concurso de
Pastelaria do mundo.

Em 2018 representei a Sui¢ca no Culinary
World Cup, no Luxemburgo, ganhei o prémio de
Campedo do Mundo de Esculturas Artisticas, e
fui o primeiro portugués a ganhar este titulo. A
Suica estava sempre no top 5, mas esta foi a pri-
meira vez que conseguiram a medalha de ouro.

Em 2019 decidi fazer a escultura do Cristiano
Ronaldo em tamanho real, em chocolate. Foi
um sucesso enorme e a escultura estd em expo-
sicao no Museu CR7, na Madeira. O Cristiano é
um exemplo para mim, revejo-me no percurso
dele, porque também sai muito jovem do lu-
gar que conhecia, sem nada, e dez anos depois
consegui chegar ao topo. Recentemente, voltei
a aventurar-me nas esculturas e fiz o tenista Ro-
ger Federer, que esta na montra da minha loja,
em Friburgo.

Depois de chegar ao topo, decidi fazer uma
pausa nos concursos, mas a verdade é que, como
a Suica nao voltou a estar no pédio, este ano con-
trataram-me novamente para representar o pais.
O concurso sera em novembro e estou otimista,
as pessoas vao continuar a ouvir falar de mim,
porque vou continuar a trabalhar paraisso”. @




